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• 30 pâquerettes bien rincées
• 3 œufs
• 180 g de farine
• 180 g de sucre
• 180 g de beurre
• 1 sachet de levure
• 1 c à café de cannelle

ton quatre-quarts 
pÂquerette
La nature s’invite dans nos 
assiettes. Surprends tes copains 
avec ce gâteau à la pâquerette. 
Allez zou, aux fourneaux !

1 Casse les œufs, 
mélange-les au sucre. 
Puis incorpore la farine, 
la levure et la cannelle.

2 Fais fondre le beurre et mélange-le 
à la préparation. 

3  Enlève les tiges des pâquerettes 
pour ne garder que les fleurs. 
Mélange-les à la pâte.
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 le  goûter  est prêt !

4  Verse le tout dans un moule et enfourne 
45 minutes à 180 °C.




